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UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DE PERNAMBUCO
COLÉGIO AGRÍCOLA DOM AGOSTINHO IKAS –CODAI
Avenida Doutor Francisco Correia, 643 – Centro

São Lourenço da Mata – PE – CEP.54735-000
Programação XXXI FIA - 2018
EDUCAÇÃO BÁSICA, TÉCNICA E TECNOLÓGICA COMO INSTRUMENTO PARA A DIMINUIÇÃO DA DESIGUALDADE
	21/11 (Quarta-Feira)

	HORÁRIO
	ATIVIDADE
	LOCAL



	08:30 – 11:30
	CREDENCIAMENTO


	Hall da entrada CODAI-Centro



	
	Momento Cultural
	

	14:00 – 15:00
	Abertura da XXXI FIA

(Apresentação Cultural)


	Auditório (CODAI-Centro)

	15:00 -16:00
	Conferência de Abertura

Claudia Sansil (IFPE)

	

	
	OFICINA*



	13:30 – 16:30
	Oficina 4: Métodos de análise microbiológica em alimentos, manipuladores e superfícies de contato
Responsáveis: Profª Drª Aurenice Pontes Loio Vaz   e Profª Drª Maria Betânia de Queiroz Rolim

Vagas: 20

Parte 1

	Laboratório de Inspeção de Carne e Produtos Derivados – Departamento de Medicina Veterinária – UFRPE (Dois Irmãos)



	22/11 (Quinta-Feira)

	HORÁRIO
	ATIVIDADE
	LOCAL



	08:00 – 12:00
	PALESTRAS


	Campus Tiúma

	08:00 – 09:00

	Palestra 01 - NEaD/CODAI: Uma experiência exitosa na rede Etec-Brasil.

Palestrantes: Profª Drª Argélia Maria Araújo Dias Silva/ Prof. Msc. Paulo Ricardo de Santos Dutra/Prof. MSc. Gilvan Silva
	Sala 1

	
	Palestra 02 - Tecnologia social que salva vidas: o caso do aplicativo DOE+ para agendamento de doações de sangue

Palestrante: Prof. Dr. Marcílio Ferreira de Souza Júnior

	Sala 2

	08:00 – 08:40


	Palestra 03 - Linhas de crédito para investimento no Agronegócio

Palestrante: Prof. Dr. Daniel Martins
	Sala 3

	
	Palestra 04 - Gestão, Meio Ambiente e 2ª Lei da Termodinâmica

Palestrante: Prof. MSc. Marcelo Correia da Silva

	Sala 4

	09:00 – 09:40

 
	Palestra 05 - Gestão no Agronegócio

Ministrante: Prof. MSc. Luiz Carlos Leal Torres
	Sala 1

	
	Palestra 06 - A Gestão de Resíduos Sólidos Reduz a Desigualdade?

Palestrante: Prof. MSc. Douglas Moreira de Oliveira
	Sala 2

	
	Palestra 07 – Benefícios nutricionais do consumo de fruta e vegetais
Palestrante: Prof. MSc. Sílvio de Almeida Sampaio
	Sala 3

	
	Palestra 08 – Doenças pós colheita em frutas
Palestrante: Prof. Dr. Érick Couto
	Sala 4

	
	Palestra 09 - Trabalhadores e sindicato no Brasil Republicano: uma análise.

Palestrante: Prof. MSc. Márcio Romerito da Silva Arcoverde

	Sala 5

	10:00 – 10:40


	Palestra 10 - Exposição à poluição do ar e impacto na saúde

Ministrante: Profª Drª Aurenice Pontes Loio Vaz
	Sala 1

	
	Palestra 11 - Entendendo o mundo subaquático e suas tecnologias em ambientes diurno e noturno: conhecendo a vida marinha e os naufrágios existentes nas regiões de Pernambuco, Fernando de Noronha, Paraíba, Alagoas e Rio Grande do Norte.

Palestrante: Profª Drª Andrilene Ferreira Maciel
	Sala 2

	
	Palestra 12 – Biopolímeros: Aplicações na agricultura e nos alimentos

Palestrante: Profª Drª Luana Gomes Cordeiro de Araújo
	Sala 3

	
	Palestra 13 – Piscicultura: uma alternativa para a agricultura familiar

Palestrante: Prof. Dr. Dijaci Araújo Ferreira


	Sala 4

	08:30 – 12:00
	APRESENTAÇÃO DE TRABALHOS (e-pôster)


	Salas 05 – 08 (1º andar)

	08:30 – 16:00
	EXPOSIÇÃO DE TRABALHOS – Curso Técnico e Ensino Médio – Feira de Ciências (PARTE EXTERNA) *(Organização dos trabalhos até às 8h30)

	Área externa (Estacionamento)

	12:00 – 13:30
	Intervalo


	

	14:00 – 15:30
	Palestra 14 – Porto Digital

Responsável: Prof. Dr. Marcello Nicoleli
	Auditório de um dos prédios do Núcleo de Gestão do

Porto Digital - Rua do Apolo, 235 Recife


	13:30– 17:30


	Minicursos



	
	Minicurso 1 – Introdução ao desenho tridimensional através da perspectiva cavaleira
Ministrante: Profª MSc. Maria do Carmo da Silveira Xavier
	Sala de desenho Técnico – Tiúma

	
	Minicurso 2 - Produção de carne-de-sol artesanal   

Ministrante: Profª Drª. Argélia Maria Araújo Dias Silva
Vagas: 15
	Laboratório de Tecnologia de Carne – Agroindústria – Tiúma

	
	Minicurso 3 - Boas práticas de fabricação de ração para alimentação animal

Ministrante: Prof. MSc. Luiz Carlos Leal Torres
Vagas: 40
	Sala 1 - Tiúma

	
	Minicurso 4 - Tributos (Imposto de Renda)

Ministrante: Profª Glória Maria Silva (Bela. Em Administração de Empresas)
Vagas: 40
	Sala 2 - Tiúma

	
	Minicurso 5 - Elaboração de Sites e Formulários Eletrônicos usando Ferramentas Gratuitas da Google

Ministrante: Prof. MSc. Carlos Eduardo Marques Thompson
Vagas: 40
	Sala 3 - Tiúma

	
	Minicurso 6 - Preparo de Mistura de Fertilizante NPK

Ministrante: Prof. Dr. Benedito Luiz Correia
Vagas: 30
	Sala 4 - Tiúma

	
	Minicurso 7 – Questões socioambientais: reflexões sobre o cenário atual
Ministrante: Prof. MSc. Everaldo Nunes de Farias Filho
Vagas:  20
	Sala 5 - Tiúma

	
	Minicurso 8 – Uma abordagem sobre a eficiência energética

Ministrante: André Cardim de Aguiar (Engenheiro Agrícola Ambiental)

Vagas: 35
	Sala 6 - Tiúma

	
	Minicurso 9 – Práticas da gestão de resíduos sólidos domésticos

Ministrante: 

Lidiane Almeida Pessoa (Bela. Em Ciências Biológicas)

Vagas: 40
	Sala 7 - Tiúma

	
	Minicurso 10 – Aprenda a falar em público sem segredos!

Ministrante: Saulo Luís Moura Galdino (Bel. em Marketing)

Vagas: 35


	Sala 8  - Tiúma

	
	OFICINA*



	13:30 – 17:30
	Oficina 4: Métodos de análise microbiológica em alimentos, manipuladores e superfícies de contato
Responsáveis: Profª Drª Aurenice Pontes Loio Vaz   e Profª Drª Maria Betânia de Queiroz Rolim

Vagas: 20


Parte 2



	Laboratório de Inspeção de Carne e Produtos Derivados – Departamento de Medicina Veterinária – UFRPE (Dois Irmãos)



	23/11 (Sexta-Feira)

	HORÁRIO
	ATIVIDADE
	LOCAL



	08:00 – 09:30
	MESA REDONDA-Desigualdades sociais: olhares multidisciplinares sobre os conflitos sociais no rural/urbano em Pernambuco

Convidados: Antonielle Pinheiro da Cunha/Márcio Romerito da Silva Arcoverde/Prof. Drª Louise Claudino Maciel


	Sala 3 - Tiúma

	08:00 -12:00
	Minicursos


	
	Minicurso 11 - Cafeicultura

Ministrante: Prof. Dr. Marcello  Nicoleli
Vagas: 30
	Sala 4 - Tiúma

	
	Minicurso 12 – Pintura verde
Ministrante: Profª MSc. Maria do Carmo da Silveira Xavier
Vagas: 20


	Laboratório de Arte – CODAI – Centro


	09:30 – 11:00
	OFICINAS 



	
	Oficina 1: Protagonismo estudantil: ferramentas para empoderamento de jovens estudantes na era digital

Responsáveis: Profª MSc. Marta Milene Gomes de Araújo/Profª Drª. Ana Paula Costa de Lucena
Vagas: 40
	Sala 1 - Tiúma

	
	Oficina 2: Tabela Brasileira de Composição de Alimentos – TACO: Frutas e derivados: composição de alimentos por 100 gramas de parte comestível: Centesimal, minerais, vitaminas e colesterol.

Responsável: Prof. MSc. Sílvio de Almeida Sampaio

Vagas: 40


	Sala 2 - Tiúma

	
	Oficina 3: Como são produzidos os nossos derivados cárneos pela Industria Alimentícia?

Responsável: Profª Drª. Argélia Maria Araújo Dias Silva
Vagas: 25

	Laboratório de Tecnologia de Carne – Agroindústria - Tiúma

	
	Oficina 4: Métodos de análise microbiológica em alimentos, manipuladores e superfícies de contato
Responsáveis: Profª Drª Aurenice Pontes Loio Vaz   e Profª Drª Maria Betânia de Queiroz Rolim
Vagas: 20
FInal
	Laboratório de Inspeção de Carne e Produtos Derivados – Departamento de Medicina Veterinária – UFRPE (Dois Irmãos)



	

	11:00 – 12:30
	Cerimônia de encerramento e Premiações

Momento Cultural


	


